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昆明囍宴酱香酒

生成日期: 2025-10-26

白酒是用高梁、米糠、玉米、红薯、稗子等粮食或其他果品发酵、蒸馏而成，因没有颜色，所以叫白酒。
可分为清香型、浓香型、酱香型、米香型和其他香型(凤香型、芝麻香型等)白酒的食用效果散寒气助药力增进
食欲消除疲劳御寒提神白酒的食用禁忌白酒不宜在空腹、睡前、感冒或情绪激动时饮用，以免心血管受损。也
不宜大量饮用，过量饮酒可引起急、慢性酒精中毒，从而导致慢性胃炎、营养不良、神经炎、肝硬变、胰腺炎、
心脏病、动脉硬化、食等疾病的发生。而且，白酒、啤景拙破、葡萄酒、果酒等不能混杂饮。阴虚、湿热偏重，
患有病、茼血脂、痛风、血管硬化、心动过速、肝炎、肝硬变、糖尿病、食管炎、溃疡等病症者忌饮；肥胖者、
体弱的老年人、儿童、新婚夫妇或孕妇也应忌饮白酒。此外，不宜喝冷酒。主要由于酒中除了含有酒精外，还
掺杂着一些甲醇、甲醛等少量影响视力的有害物质。而这些有害物质的酒精溶液和水溶液混合后的沸点低
于60℃。如果将酒加热，酒中的这些有害物质基本上就能挥发掉。所以，要喝温酒。永远的那一抹醇香——汉
瑾酒。昆明囍宴酱香酒

汉瑾采用纯粮固态发酵法酿酒时加的是大曲，大曲是用麦子高温制成的，发酵期长，菌曲很长，微生物含
量非常丰富。和大曲相对的是小曲，小曲是用米制成的，发酵温度低，发酵时间较短。的酒当然就是大曲酒，
小曲的发酵方式及微生物、微量元素的含量跟大曲是不能相提并论的。除此之外还有第三种曲，叫麸曲。大曲
是用麦子做的，成本较高。而用麸子、米糠之类的东西也可以制成曲，用这种曲做出来的酒就叫麸曲酒。北京
的公交车上有一则广告，广告词是：“牛XX二锅头，朕喜欢，就是这个味。”商业广告不必深究，但我们应该
知道，二锅头属于麸曲酒，皇帝是不可能喝麸子做成的酒的。汉瑾酒在酿造工艺上的三个基本标志就是“大曲、
纯粮、固态”。这是传统的酿酒方法。昆明囍宴酱香酒山高水远，我只与你喝，汉瑾玲珑酱酒。

喝白酒的坏处：1、我们知道有些人喝醉了不省人事，昏迷不醒甚至不省人事，这是一次喝了太多白酒导致
人体血液中乙醇浓度达到0.2%以上了。2、酒精危害身体，长期饮用过量白酒会严重的破坏身体基能，后续会引
发一系列的行为疾病。3、长期过量喝白酒等于慢性中毒，特别是对肝脏的损害非常大，很可能导致肝硬化，神
经炎、心肌病变、脑病变、胰腺炎、胃炎以及溃疡等。4、年轻人长期饮酒会危机生殖细胞，导致后代智力低下，
严重者会导致不孕不育症状。

茅台的制造工艺的特点可以概括为“三高”、“三长”和“季节性生产”，这是茅台工艺的独特之处。茅
台工艺的“三高”是指茅台酒生产工艺的高温制曲、高温堆积发酵、高温馏酒。茅台酒大曲在发酵过程中温度
高达63℃，这比其他白酒的制曲发酵温度要高10～15℃；茅台酒高温堆积发酵是茅台酒利用自然微生物，进行
自然发酵生香的过程，也是形成茅台酒主要香味物质的过程，其堆积发酵温度高达53℃。茅台酒的蒸馏馏酒温
度高达40℃以上，比其他白酒高10～20℃，这使得在蒸馏过程中可以更好地分离茅台酒精发酵的有效成分。茅
台酒工艺中的“三长”主要指茅台酒基酒生产周期长、大曲贮存时间长、茅台酒基酒酒龄长。茅台酒基酒生产
周期长达一年，同一批原料要经过九次蒸煮（烤酒）、八次发酵、七次取酒，历时整整一年时间。而其他名白
酒生产周期只有几个月甚至十多天。老板们偏爱的这种酒,纯粮酿造,绝不添加一滴酒精,好喝不辣喉!

同一种酒，两次喝，感觉口感不一样，消费者会以为酒的品质发生了变化，怎么解释?答：①不同的环境，
不同的心情，会影响品酒的感受。所谓“酒入愁肠愁更愁”，一个人在情绪低落的时候，酶的分泌活跃程度难
免下降，而“酒逢知己千杯少”，就是好朋友之间说话开心，从体内排出乙醛也多，而且喝的时间长，乙醛有
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更充足的时间被转化。不同的身体状态，以及不同的时间段，喝酒的味道会感觉不一样。②饮酒环境、温度不
一样，酒的口感不同。传统酱香酒，七轮取酒，每个调酒师的每个轮次的量放的不尽相同。个人的身体状况在
两次喝酒时有可能会不同，味蕾对酒香的敏感度也会有变化，口感会产生差异，就像人感冒了：原来喜欢吃的
东西也没有了食欲，同样的东西口感自然不同。汉瑾酱香酒，伊人为你守候。昆明囍宴酱香酒

喝汉瑾酒，品天堂生活！昆明囍宴酱香酒

杯酱香酒，饱含7种文化，演绎着精彩，喝下去的是粮粹，升腾出的是千古情怀。1、酱酒鉴评的基本方法
有哪些?答：酱酒鉴评一般以感官鉴评为主，也可以通过科学仪器分析酱酒详细指标。2、品评酱酒对品酒环境
有何要求?答：品酒室要求光线充足、柔和、适宜，温度为20℃～25℃，湿度约为60%。恒温恒湿，空气新鲜，
无香气及邪杂气味。3、品评酱酒对品酒杯有何要求?答：品酒杯是评酒的主要工具，它的质量对酒样的色、香、
味可能产生心理的影响。品酒杯可用无色透明、无花纹的高级玻璃杯，大小、形状、厚薄应一致。白酒的标准
评酒杯是郁金香型品酒杯，它的特点是腹大口小，腹大蒸发面积大，口小能使蒸发的酒气味分子比较集中，有
利于嗅觉。品酒杯要，以免染上异味。在每个品酒杯外杯壁标注编号，在每次评酒前酒杯应彻底洗净，先用温
热水冲洗多次，再用纯净水或蒸馏水清洗，用烘箱烘干或用白色洁净绸布擦拭干净。洗净后的酒杯，应倒置在
洁净的瓷盘内，不可放入木柜或木盘内，以免木料或涂料气味。昆明囍宴酱香酒

贵州汉瑾酒业有限公司专注技术创新和产品研发，发展规模团队不断壮大。公司目前拥有专业的技术员工，为
员工提供广阔的发展平台与成长空间，为客户提供高质的产品服务，深受员工与客户好评。公司以诚信为本，
业务领域涵盖汉瑾，我们本着对客户负责，对员工负责，更是对公司发展负责的态度，争取做到让每位客户满
意。公司凭着雄厚的技术力量、饱满的工作态度、扎实的工作作风、良好的职业道德，树立了良好的汉瑾形象，
赢得了社会各界的信任和认可。


